Cocktail gin de
Binche, agrumes
et romarin

1 personne

Difficulté facile
frais



Ingrédients

30 cl de Gin de Binche

10 cl de jus de citron vert
70 cl de jus d’orange pressé
1 zeste d’'orange

1 branche de romarin

Préparation



prélevez le zeste de l'orange (juste la partie orange)
en tournant autour du fruit afin d'obtenir une
guirlande de +- 15 cm de long

pressez séparément I'orange et le citron.

placer 4 beaux glagons dans un verre type vin rouge,
ajoutez les jus et le gin entourer la branche de
romarin avec le zeste d’'orange et il servira au
convive de cuillere a mélange.

Servir

A votre santé

A votre santé



